Raladora de Alta Performance
para Rlimentos Frigorificos

A raladora de frios industrial aqui descrita é um equipamento robusto e eficiente, projetado para atender as demandas de cozinhas industriais,
restaurantes e estabelecimentos que processam grandes volumes de alimentos. Com um design inovador e componentes de alta qualidade,
estamaquina oferece precisao, seguranca e alta produtividade.

Funcionamento: APLICACOES:

0 alimento a ser ralado é posicionado sobre a bancada e empurrado contraa faca  * Cozinhas industriais de restaurantes, hotéis e
em alta rotacdo, que realiza o corte de forma precisa e rapida. O cilindro hospitais.

pneumatico auxilia nesse processo, garantindo um contato suave e seguroentre o * Inddstria alimenticia: producao de embutidos,
alimento e a faca. Os diferentes modelos de facas permitem obter diferentes massas, molhos e outros produtos.
tamanhos e texturas de ralado, de acordo com a necessidade da aplicacao. * Supermercados e agougues: preparo de

produtos para venda.

Ao longo de mais de 30 anos a Lider vem inovando em tecnologia para o ramo [“] qaza'ﬁqaﬂ

alimenticio, sempre buscando solugdo em equipamentos customizados e especiais

para fabricacdo em larga escala, tendo em vista a necessidades dos clientes a [“] gggSﬁ'ﬁqaﬂ
Lider investe em maquinas, qualificacdo pessoal e estrutura, para atender cada vez AV, CORDNEL OLIVEIRA LIMA, 3100 - H|HE|HI-\|] PIRES/SP
melhor os nossos clientes. LIDERIND.COM.BR




Raladora de Alta Performance para Alimentos Frigorificos

* Versatilidade: Rala uma ampla variedade de alimentos
congelados e resfriados, como queijos, presuntos, legumes e
frutas, com diferentes texturas e durezas.

* Sistema de Corte Avancado: Emprega um sistema de forca
contraria a faca de alta rotacao, garantindo um corte preciso e
uniforme. Acompanha 3 modelos de facas (5 mm, 8 mm e
raladora) para atender a diversas necessidades.

* Seguranca: Equipada com sensores magnéticos codificados e
sensores de abertura e fechamento da tampa, que impedem o

contato do operador com a faca em movimento, proporcionando

um ambiente de trabalho seguro.
* Construcao Robusta: Confeccionada em aco inoxidavel,
garantindo durabilidade, resisténcia a corroséo e facilidade de

limpeza. A estrutura em cantoneira laminada e chapas dobradas

oferece maior rigidez e estabilidade.

* Automatizacao: 0 cilindro pneumatico auxilia no processo de

alimentacao, reduzindo o esforco do operador e evitando
acidentes.

Alta Produtividade: Com capacidade de até 400 kg/hora, a
maquina atende as demandas de grandes volumes de producao,
otimizando o tempo e 0s recursos.

Motor Potente: O motor de 10 CV garante a forca necessaria
para o funcionamento eficiente da maquina, mesmo em
condicoes de alta demanda.

* Sistema Antivibracao: Os pés com sistema vibra stop reduzem

a vibracdo durante o funcionamento, proporcionando maior
estabilidade e menor ruido.

* Sistema Elétrico Completo: A maquina possui um sistema

elétrico completo, com todos os componentes necessarios para
seu funcionamento.

DIFERENCIAIS

1. Rala grandes volumes de alimentos em pouco
tempo.

2. Garante um corte preciso e uniforme,
melhorando a qualidade do produto final.

3. Os diversos dispositivos de seguranca garantem
a protecdo do operador.

4. Construcdo em aco inoxidavel e facil limpeza. »=

5. Atenda a diversas necessidades de
processamento de alimentos.

6. Construcdo robusta e componentes de alta ‘
qualidade garantem longa vida util.
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Modelos Poténcia | Capacidade | Consumo de Ar | Presséao de Trabalho | Forca Exercida| Cabo |Disjuntor | Voltagem
RLD-400 10 CV 400 kg/h 44,3 L|hora 6 BAR ~3012N | 4mm? 63A | 220V 03
RQ-2025 5CV 150 kg/h 17,2 Lihora 6 BAR ~1700N |{25mm?| 40A | 220V @3

INDUSTRIA MECANICA LTDA.
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